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@) Presentacion: botella de 750 ml. y 1500 ml.
et Denominacion de Origen: Ribera del Duero
23]
a) Variedades: 100% tinta del pais.
[SS)
9 Fase visual: Rojo cereza picota con tonos muy violaceos.
» Fase olfativa: Muy potente con tonos de fruta roja madura
; (moras, frambuesas, zarzamoras, etc.)
TINTO " procedentes de la variedad y cierto toque
a) especiado en su final.
FEDERICO 2 Fase gustativa: Buena estructura, equilibrado y sabroso. Se
ROBLE aprecian los taninos de su media crianza.

Con buena persistencia. En via retronasal,
aterciopelado y con marcados toques de
vainilla.

Temperatura de servicio: 16°a18°C.
RIBERA DEL DUERD
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